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BOLLE DI GROTTA 2021
BIANCO IGP LAZIO FRIZZANTE

80LLE p) GROTTA

Vitigno: Trebbiano giallo e verde, Trebbiano toscano
Eta della vigna: 40 anni.

Esposizione del vigneto: ovest

Terreno: Origine vulcanica di tufo grigio stratificato con numerosi
lapilli di materiale lavico roccioso. Il vigneto si trova sulle pendici del
Vulcano Laziale sotto Grottaferrata guardando il mare.

Altitudine vigneto: 300 m m.s.L.

Allevamento: Pergola 3000 ceppi per ettaro. Coltiviamo il vigneto
con il metodo biodinamico.

Vendemmia: A mano nelle cassette raccogliamo uve mature e
integre seconda la stagione attuale.

Vinificazione: Uve diraspate e pigiate, fermentate con una
percentuale di grappoli interi. Le fermentazioni sono spontanee e
avvengono in anfore senza alcun’aggiunta di lieviti o altri additivi
enologici. Vinifichiamo solamente uve coltivate in azienda.
Maturazione: In anfora per sei mesi.

Grado alcool: 12%

Caratteristiche organolettiche: L’annata gli ha concesso un
equilibrio piu vivo della precedente, cio ha favorito la fusione con il
perlage e il conseguente allungamento della sensazione salina. Il
profumo resta accogliente, non ha la pungenza di vini piu vissuti,
“controlla” la situazione e chiude sulla riuscita corrispondenza tra
naso e bocca.



