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Vitigno: Trebbiano giallo e Toscano, Malvasia puntinata e Malvasia di Candia

Eta della vigna: 50 anni.

Esposizione del vigneto: ovest

Terreno: Origine vulcanica di tufo grigio stratificato con numerosi lapilli di materiale lavico.
Il vigneto si trova sulle pendici del Vulcano Laziale sotto Grottaferrata guardando il mare.
Altitudine vigneto: 300 m s 1

Allevato a: Pergola con 3000 ceppi per ettaro. Coltiviamo il nostro vigneto con il metodo
biodinamico.

Vendemmia: A meta settembre, raccogliamo a mano nelle cassette solo uve mature e integre.
Vinificazione: Uve diraspate e pigiate, fermentate con grappoli intere. Le fermentazioni sono
spontanee e avvengono in anfore interrate e in cemento. Vinifichiamo solamente uve coltivate
in azienda.

Maturazione: In anfore interrate e cemento per circa 12 mesi.

Grado alcool: 13%

Certificazioni: Siamo certificati bio Sidel e biodinamico Demeter.

Caratteristiche organolettiche: Laspetto ¢ terso, il riflesso dorato senza particolari sfumature. Ha
una certa tensione sulle pareti del bicchiere, merito dell'alcol ma anche dell’intera struttura che fa senti-
re il peso durante le rotazioni. Quando ci si avvicina a un vino del genere, caratterizzato da un profumo
lento a uscire e comunque in grado di emanare un senso di maturita, si pensa subito a come potra esse-
re 'acidita sulla lingua e a quale succulenza sara in grado di sprigionare. Giustificato un lieve timore che
questa sensazione di energia non arrivi. A risolvere la questione ¢ la combinazione con i sali, dalla quale
non scaturisce una lama affilata, tuttavia il sapore si distende continuo, ha le risorse per arrivare in
fondo e collegarsi a un epilogo amaricante. Si direbbe un comportamento da manuale quando si usano
Trebbiani e Malvasie sui terreni vulcanici dei Castelli. Nella bocca risuonano le note fermentative e la
piacevole affumicatura, lesito & incoraggiante per come richiama un supplemento di indagine. E pro-
babile che leffluvio colto in fase diretta non diventi mai un esemplare fiorito e rigoglioso, resta sempre

il frutto di un vino cresciuto velocemente, come un giovane messo a lavorare presto che non ha goduto
del "gioco” dell'adolescenza. Il Torretta di questa annata ha il portamento per incontrare la carne bianca,
come il pollo, ma dalla fibra tenace, sicuramente per lorigine e, soprattutto, per la cottura, ben condita
ma non prolungata.
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