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BOLLE VENTITRE
VINO FRIZZANTE BIANCO

Vitigno: Trebbiano giallo e Trebbiano Toscano e Malvasia
Età della vigna: 40 anni. 
Esposizione del vigneto: ovest
Terreno: Origine vulcanica di tufo grigio stratificato con numerosi lapilli di materiale lavico. 
Il vigneto si trova sulle pendici del Vulcano Laziale sotto Grottaferrata guardando il mare.
Altitudine vigneto: 300 m s l 
Allevato a: Pergola con 3000 ceppi per ettaro. Coltiviamo il nostro vigneto con il metodo 
biodinamico. 
Vendemmia: Prima decade di settembre, raccogliamo a mano nelle cassette solo uve mature e 
integre.
Vinificazione: Uve diraspate e pigiate, fermentate con grappoli intere. Le fermentazioni sono 
spontanee e avvengono in anfore.Vinifichiamo solamente uve coltivate in azienda.
Maturazione: In anfore per circa 6 mesi. 
Rifermentazione: Rifermentazione in bottiglia con solo mosto della stessa annata.
Grado alcool: 13%
Certificazioni: Siamo certificati bio Sidel e biodinamico Demeter.
Caratteristiche organolettiche: Il calice contiene una luce morbida con un accenno dorato, a sostitu-
ire la sfumatura color erba che di solito accompagna la vivacità di questo vino. Il movimento del liquido è 
appena più lento del solito. La relazione fra il naso e la bocca è immediata. Capita quando alla spontaneità 
della prima fermentazione corrisponde il medesimo processo che torna vibrante in bottiglia. È probabile 
che la dimensione delle bolle non sia super fine, tuttavia quando si poggiano sulla lingua non paiono effi-
mere. Mentre lo si annusa viene voglia di berlo, a testimoniare la sua natura facile pur se da una vendem-
mia che tale non è stata. La selezione delle uve ha portato al Bolle una consistenza inusuale e una maggiore 
lunghezza del sapore. Forse, rispetto ad altre annate, richiama di più il pensiero invece di fuggirlo. Per alcune 
persone potrebbe essere un limite, abituate a percepirlo leggiadro e scattante, per altre invece è l’opportu-
nità di un accostamento inconsueto. Infatti, lo vediamo in una posizione che, si direbbe, sta fra le linee, 
quando la salinità grassa delle acciughe incontra le olive di Itri e il pomodoro di Angri, il tutto, insieme a 
striscioline di fior di latte di Agerola, su una pizza a creare una sensazione di stoffa a intarsi. Il vino friz-
zante fa valere il desiderio di contrasto, ma non è rapido come in altre occasioni e lascia al cibo il tempo 
di aprirsi. A compensare e risolvere la nettezza delle sensazioni finali è la maggiore alcolicità, il richiamo è 
rustico, voluttuoso.
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750 ml 

L BV231

13%vol

Prodotto e imbottigliato da 
La Torretta
di Magno Riccardo
Grottaferrata, Italia  

RACCOLTA
DIFFERENZIATA. 
bottiglia:vetro GL71 
tappo: metallo FE40
Verifica le disposizioni 
del tuo comune.  
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CONTAINS SULPHITES 
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